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VISTO: 

El Expediente EXP-USL: 245512018 mediante el cual se solicita la 
protocolizaci6n del Curso de Posgrado: NANOTECNOLOG~A; y 

CONSIDERANDO: 

Que el Curso de Posgrado se propone dictar en el h b i t o  de la Facultad de 
Ingenieria y Ciencias Agropecuarias 10s dias 24 y 25 de Agosto de 2018, con un crkdito 
horario de 20 horas presenciales y bajo la coordinaci6n de la Ing. Nora Raquel ANDRADA. 

Que la Comisi6n Asesora de Posgrado de la Facultad de Ingenieria y Ciencias 
Agropecuarias recomienda aprobar el curso de referencia. 

Que el Consejo de Posgrado de la Universidad Nacional de San Luis en su 
reunidn del 8 de mayo de 2018, analiz6 la propuesta y observa que el programa del curso, 
bibliografia, metodologia de evaluaci6n y docentes a cargo, constituyen una prquesta de 
formaci6n de posgrado de calidad ecsu campo especifico de estudio. 

Que, por lo expuesto, el Consejo cle Posgrado aprueba la propuesta como 
Curso de Posgrado, segtin lo establecido en Ordenanza CS No 35/16. 

Que corresponde su protocolizaci6n. 

Por ello y en uso de sus atribuciones 

EL RECTOR DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN LUIS 

RESUELVE: 

ART~CULO lo.- Protocolizar el dictado del Curso de Posgrado: NANOTECNOLOG~A, en el 
hb i to  de la Facultad de Ingenieria y Ciencias Agropecuarias 10s dias 24 y 25 de Agosto de 
201 8, con un crkdito horario de 20 horas presenciales. 
ART~CULO 29- Protocolizar el cuerpo docente constituido por: el Responsable, Dr. Julio 
RABA (DNI No 1 1.901.673) de la Universidad Nacional de San Luis. 
ART~CULO 34- Aprobar el programa del Curso de referencia, de acuerdo a1 ANEXO de la 
presente disposici6n.- - 

ART~CULO 4O.- Comuniquese, inskrtese en el Libro de Resoluciones, publiquese en el 
Digesto ElectrClnico de la UNSL y archivese.- 
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ANEXO 

IDENTIPICACI~N DEL CURS0 

UNIDAD ACADEMICA RESPONSABLE: Facultad de Ingenieria y Ciencias Agropecuarias 

DENOMINACION DEL CURSO: NANOTECNOLOG~A 

CATEGORIZACION: Perfeccionamiento 

FECHA DE DICTADO DEL CURSO: 24 y 25 de slgosto de 201 8 

MODALIDAD DE DICTADO: Presencial 

C&DITO HORARIO TOTAL: 20 horas 

COORDINADORA: Ing. Nora Raquel ANDRADA (IINI No 1 8.206.294) 

EQUIP0 DOCENTE 

RESPONSABLE: Dr. Julio RABA 

PROGRAMA ANAL~TICO 

Las aplicaciones de la Nanotecnologia en el campo de Tecnologia Agroalimentaria ha 
producido avances muy importantes en dicho campo. El desarrollo de nuevos ingredientes 
como nano-particulas y materiales con nano-estructuras ten&& un gran impacto en el 
desarrollo de nuevos productos y nuevos envases y por lo tanto es un Area de creciente 
desarrollo e inter& en la ciencia y tecnologia de agroalimentos 

OB JETIVOS: 

El alumno adquirira a travBs de este curso la capacidad necesaria para desarrollar y construir 
biosensores asi como tambiBn comprender 10s fendmenos esenciales de la automatizaci6n 
analitica de 10s procesos en el laboratorio. 

t@ 
CONTENIDOS M~NIMOS: 

, \$ <bJ a \I.) 

y\.w ?.aG d . f ~ L .  Introducci6n a la nanotecno1ogia.Nanociencia top-down y bottom-up. Propiedades 
emergentes. Autoagregacih. Interacciones en la nanoescala y en la mesoescala. Interacciones 
intermoleculares. Termodinhica de superficie. Termodinhica de mezcla. Liberaci6n 
controlada. Preparacidn de vesiculas unilamelares pequefias, grandes y gigantes. 
Funcionalidad de superficies. Transferencia. Biosensores con nanotecnologia. Resonancia 
superficial. TBcnicas de caracterizaci6n de superficies. Nanoestructuras y textura de 
alimentos. Nanotecnologia en el procesamiento, seguridad y embalaje de alimentos. Disefio y 
aplicacidn de biosensores en la evaluaci6n de la calidad de alimentos. Importancia y 
aplicaci6n de la nanotecnologia en la industria alimentaria. Tendencias y desarrollos en 10s 
nanoalimentos. Alimentos moleculares y gastronom:'a molecular. Nanotoxicologia en 10s 
alimentos y la agricultura. Cadenas de valor y puntos criticos de agregado de valor de la 
nanotecnologia en la industria alimentaria. 
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PROGRAMA DETALLADO: 
UNIDAD TEMATICA NO 1 
Introduccicin a la automatizaci6n en el laboratorio, fundamentos tebricos, dispersibn, 
tratamiento empirico de la dispersibn, influencia de 10s distintos parhetros. 

UNIDAD TEMATICA NO 2 
Introduccicin a la nanotecnologia, principios, aplicaciories y fbturos desarrollos. 

Objetivos de automatizaci<in, definiciones, principales procesos funcionales en Quimica 
Analitica, vias de automatizaci6n en el anhlisis quimico, analizadores automaticos, 
clasificacicin de 10s m6todos automhticos de anhlisis, comparacicin de 10s sistemas de flujo 
continuo con otras tCcnicas manuales, tkcnicas instrumentales y mCtodos automiiticos. 

Analizadores automiiticos discontinuos, grados de automatizacicin, tCcnicas anbliticas y 
automatizacicin, desventajas de automatizacicin 

SISTEMA DE EVALUACION: 

Examen escrito individual, con a1 menos 711 0. 

OM. Valcarcel Case, M.D. Luque de Castro, Flow Injection Analysis: Principles and 
Applications, John Wiley and Sons, N.Y., 1987. 
l J. Martinez Calatayud, Flow Injection Analysis of Pharmaceuticals Automation in the 
Laboratory, Taylor and Francis, U.K., 1996. 
0A.J. Bard, L.R. Faulkner, Electrochemical Methods. Fundamentals and Applications, 2" 
Ed., John Wiley and Sons, Inc. N.Y., 2001. 
l L. J. Blum, P.R. Coulet, Biosensor Principles and Applications, Marcel Dekker, 1 99 1. 

H. Mottola, Continuous Flow Analyses Revisited, Anal. Chem. 53 (1 98 1) 13 12A.. 
l J. Raba, H. Mottola, Glucose Oxidase as an Analytical Reagent, Crit. Rev. Anal. Chem. 25 
(1995) 1. 
~Andersson H. , van den Berg A., Eds, Lab-on-Chips for Cellomics. Micro and 
Nanotechnologies for Life Sciences- Kluwer Academic Publishers , The Netherlands, 2004. 
l Li P.C.H. Microfluidic Lab-on-a-Chip for Chemical and Biological Analysis and Discovery 

a (Chromatographic Science),CRC, 2005 
Mae. Gorman, Combining the social and the nano: A model for converning the technologies, 

in M.C. Roc, W. S. Bainbridge, eds, Converning Technologies for improving Human 
Performance: Nanotechnology; Biotechnology, Information Technology and Cognitive 
Science, Dordrecht: Sppringer (formely Kluwer) (2003) 

CARACTER~STICAS DEL CURS0 

DESTMATARIOS Y REQUISITOS DE INSCRIPCION: Egresados que posean titulo de 
grado universitario de 4 afios o mhs en Ciencias afines a la tem5ttica del curso: Licenciado en 
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Bioquimica, Farmaceutico, Licenciado en Quimica, Ingeniero Agrbnomo, Medico 
Veterinario, Ingeniero en Alirnentos, Ingeniero Quimico, Licenciado en Biotecnologia, 
Licenciado en Biologia Molecular, Licenciado en Ciencias Biolbgicas, Licenciado en 
Nutricibn, Ingeniero Agroindustrial, Licenciado en Bromatologia. Se considerarb, en todos 
10s casos titulos equivalentes siempre que cumplan con 10s requisitos de la normativa de la 
Universidad Nacional de San Luis. 

CUPO: 20 personas 

PROCESO DE ADMISION: 

Serh definido por Coordinacibn AcadCmica 

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES: 

Viernes 24 de agosto y Stibados 25 de agosto en el aula 3 del Campus Universitario Villa Mercedes 

LUGAR DE DICTADO: en el aula 3 del Campus Universitario Villa Mercedes 

FECHA PREVISTA PARA ELEVAR LA NOMINA DE ALUMNOS APROBADOS: 30 de 
septiembre de 20 1 8. 

PINANCIAMIENTO DEL CURS0 

COSTOS: Honorarios Insumos y materiales 

FUENTES DE FINANCIAMIENTO: autofinanciado. Apoyo de la Carrera Maestria en 
Ciencia y Tecnologia de Agroalimentos - FICA - UNSL 

ARANCEL GENERAL: $ 1250 (pesos un mil doscientos cincuenta) 

BECA AL DOCENTE DE LA UNSL: descuento del 36%, por lo que el arancel final ser6 de 
$800 (pesos novecientos) 


